
Gefragt auf der ganzen Welt!
Ausgebildet in Klessheim.
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MEHR
ALS



UNSERE
HIGHLIGHTS
•	 Topmoderner Campus mit 

„Rundum-Service“

•	 Abwechslungsreicher Mix aus Theorie, 
Praxis und Projekten

•	 Attraktive Zusatzausbildungen

•	 Schuleigene Eventlocation 
„Kavalierhaus Klessheim“

•	 Exkursionen & Studienreisen

•	 Schuleigenes Career Center

•	 Internationales 
Absolvent:innennetzwerk



SCAN
ME

Die Tourismusschule Klessheim ist mehr als 
„nur“ eine Schule. Hier entstehen Freund- 
schaften, es starten internationale Karrieren  
und Theorie wird direkt in die Praxis umge-
setzt. Je nach Ausbildungszweig erhältst 
du eine Matura oder ein Diplom sowie an-
erkannte Berufsabschlüsse und eine Ge-
werbeberechtigung. Doch das ist noch nicht 
alles. Unser Campus bietet dir optimale 

DAS
WARTET 
AUF DICH

Lernbedingungen mit offenen Raumkonzep-
ten, modernen Küchen und Restaurants, 
Genusslaboren für den praktischen Unterricht 
und Internate zum Wohlfühlen. Highlights wie 
Auslandspraktika, diverse sprachliche und  
fachliche  Zusatzausbildungen, Studienreisen  
und Exkursionen runden das Gesamtpaket ab.
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AUSBILDUNG

PRAXIS

KARRIERE

TOURISMUS

FACHWISSEN

INTERNATIONALITÄT



Hotelmanagement &
Digitales Marketing (HMDM):
Die Ausbildung bereitet dich auf 
Führungspositionen im Hotel-
management und die Selbst-
ständigkeit vor. Dabei  erwirbst 
du Kompetenzen im Online- 
Vertrieb und Social-Media-Marke-
ting, erstellst Businesspläne und 
vermarktest Events digital.

International Tourism
and Management (ITM):
Die Schwerpunktfächer werden 
auf Englisch unterrichtet, einige 
Fächer bilingual. Ein Native Spea-
ker betreut dich von der ersten 
bis zur fünften Klasse und bereitet 
dich auf Sprachwettbewerbe und 
den Erwerb von Sprachzertifikaten 
vor. Auch Reisen mit Englisch als 
Arbeitssprache sind Bestandteil 
deiner Ausbildung.

Culinary Art –
Food & Beverage Skills (CA):
Hier dreht sich alles um die Krea-
tivität in der Kochkunst. Food & 
Beverage-Profis, Fachexkursionen 
und kontinuierliche Kontakte zu 
führenden Unternehmen der Bran-
che sorgen für praxisnahe Ein-
blicke. Zusatzzertifikate wie Bier-
sommelier und Jungbarkeeper:in 
runden deine Ausbildung ab.
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DAUER: 5 JAHRE

REIFE- UND DIPLOMPRÜFUNG (MATURA)

3 VERTIEFUNGEN ZUR WAHL

VOLLE STUDIENBERECHTIGUNG

GEWERBEBERECHTIGUNG

BERUFSAUSBILDUNG

32 WOCHEN PRAKTIKUM

Matura und Beruf in nur fünf Jahren. Die Höhere Lehranstalt 
für Tourismus verbindet fundiertes Wissen mit viel Praxis, 
Fremdsprachen und attraktiven Zusatzqualifikationen. 

HÖHERE LEHRANSTALT
FÜR TOURISMUS
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SPRACHZERTIFIKATE

JUNGPATISSIER:E

WETTBEWERBE

EIGENE EVENTLOCATION

JUNGSOMMELIER:E

CAREER CENTER

EXKURSIONEN

KÄSEKENNER:IN

AUSLANDSPRAKTIKA

ERASMUS+

JUNGBARKEEPER:IN

STUDIENREISEN

JUNGBARISTA

Sprachen 
In Klessheim kannst du dei-
ne Fremdsprachenkenntnisse 
vertiefen und international an-
erkannte Sprachzertifikate er-
werben. Außerdem unterstüt-
zen wir dich bei der Teilnahme 
an Sprachwettbewerben.

Zusatzzertifikate 
Unser moderner Campus ver-
fügt über eine top ausgestatte-
te Bar und einen Weinkeller für  
die professionelle Getränkeaus-
bildung sowie Genusslabore für 
Käse, Bier und die Baristaaus-
bildung. Du kannst diverse Zu-
satzqualifikationen im Bereich 
„Kulinarik“ erwerben.

Unternehmensgründung 
Im Rahmen der Entrepreneur-
ship Education gründest du  
gemeinsam mit deinen Mit- 
schüler:innen eine Junior Com-
pany und sammelst dabei prak-
tische Erfahrungen in der Un-
ternehmensführung.

Neben unserer praxisorientierten und abwechslungsreichen Ausbil-
dung fördern wir auch deine individuellen Talente mit zahlreichen 
Zusatzangeboten.

JEDE MENGE
ZUSATZANGEBOTE ... 
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DAUER: 3 JAHRE

VERTIEFUNG „ERNÄHRUNG & FITNESS“

24 WOCHEN PRAKTIKUM

INTERNATIONAL ANERKANNTES DIPLOM

GEWERBEBERECHTIGUNG

BERUFSAUSBILDUNG

Die dreijährige Hotelfachschule kombiniert Fachwissen in Ernährung und Fitness 
mit einer fundierten Tourismusausbildung. Auf Absolvent:innen wartet ein breites 
Spektrum an Berufen mit internationalen Karrierechancen.

HOTELFACHSCHULE 
FÜR ERNÄHRUNG & FITNESS
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EXKURSIONEN

AUSLANDSPRAKTIKA

SPORTWOCHEN

BIERSOMMELIER:E

SKIKURSE

FITNESSSTUDIO

EIGENE EVENTLOCATIONJUNGSOMMELIER:E

CAREER CENTER

JUNGBARKEEPER:IN

ERASMUS+

STUDIENREISEN

Ernährung und Fitness gehö-
ren untrennbar zusammen. 
Wenn du dich für Fragen 
rund um Ernährung inte-
ressierst und eine zukunfts-
orientierte Berufsausbildung 
in diesem Bereich suchst, 
bist du hier richtig. Denn 
Fitness und Ernährung 
werden in unserer Gesell-
schaft immer wichtiger. 
Warum? Weil sich Menschen 
immer gesünder ernähren 
wollen, Allergien und Unver-
träglichkeiten zunehmen und 
dadurch neue Ernährungs-
trends entstehen.

Ein Teilbereich der Ausbil-
dung befasst sich mit dem 
Megatrend „Gesundheit“. 
Zudem lernst du von einem 
Mentalcoach, wie du menta-
le Stärke gewinnen und dich 
optimal entspannen kannst, 
um im richtigen Augenblick 
Höchstleistungen abrufen zu 
können.

JEDE MENGE
ZUSATZANGEBOTE ... 

MEGATREND
„GESUNDHEIT“

VERTIEFUNG 
„ERNÄHRUNG & FITNESS“
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WIR SIND
KARRIERE

WIR SIND
TRENDS

WIR SIND
WISSEN

Kontakte zu interessanten Arbeitgeber:innen 
knüpfen. Im Kavalierhaus Klessheim – unse-
rer eigenen Eventlocation – hast du die Mög-
lichkeit, hautnah bei großen Veranstaltungen 
dabei zu sein und mitzuwirken.

Theoretisches Know-how ist wichtig. Um 
direkt nach der Schule beruflich erfolgreich zu 
sein, sind aber auch praktische Erfahrungen 
notwendig. Im Sommer absolvierst du daher 
mehrwöchige Praktika in Tourismusbetrie-
ben und kannst dabei schon erste berufliche 

THEORIE
UND PRAXIS



Nicht schlecht! Ich werde mich gleich mal in unserem 
Career Center über Praktika und Fördermöglichkeiten 
im Ausland informieren. Die können mir sicher weiter-
helfen.

Im Sommer kannst du außerdem ein Praktikum in ei-
nem coolen Hotel in Österreich oder auch im Ausland 
machen. Ein Freund von mir war gerade in Spanien.

Und du kannst hier sogar schon während der Schulzeit 
gemeinsam mit deinen Mitschüler:innen ein eigenes Un-
ternehmen gründen – eine sogenannte Junior Company.

Man hat hier auch richtig viele Praxisfächer und 
Zusatzangebote. Da wird einem sicher nicht langweilig.

Ja, und es gibt auch top ausgestattete Küchen
und Restaurants sowie ein komplett neues Mädchenin-
ternat.

Hey, ich bin gerade in Klessheim und der neue 
Campus ist richtig modern. Wir alle können di-
rekt mit unserem Notebook oder Tablet auf die 
Daten zugreifen.

DAS SAGEN UNSERE
SCHÜLER:INNEN DAZU
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LEBEN IN
KLESSHEIM
Leben, Lernen, Lachen – die Internatszeit ist eine ganz 
besondere und du wirst bei uns in Klessheim Freundschaften 
fürs Leben schließen. Unser Internat wird für dich wie ein 
zweites Zuhause sein. Daher ist es uns besonders wichtig, eine 
angenehme Atmosphäre für unsere Schüler:innen zu schaffen. 
Dazu gehören ein ansprechendes Sport- und Freizeitangebot 
sowie eine gesunde Ernährung und Lerngruppen unter 
professioneller Betreuung.

Das erwartet dich in deinem zweiten Zuhause:

•	 Zimmer mit eigenem Bad und WC

•	 Gemütlicher Gemeinschaftsraum  mit Küche und 
Wohnzimmer 

•	 Umfangreiches Freizeitangebot: Fitness- und Yogastunden, 
Beachvolleyball- und Basketballplatz, Fitnessstudio, 
zwei Turnsäle, Naherholungsgebiet an der Saalach, 
Partnerschaft mit dem Golfclub Klessheim

•	 Sehr gute Anbindung an öffentliche Verkehrsmittel

•	 Ausgewogenes Frühstücksbuffet, zwei verschiedene 
Mittagsmenüs (eines davon vegetarisch), 
abwechslungsreiches Abendessen

SCAN
ME
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ABSCHLUSS
•	 Reife- und Diplomprüfung (Matura)

•	 Volle Studienberechtigung (allgemeine Hochschulreife)

•	 Berufsabschlüsse:

•	 Koch/Köchin

•	 Restaurantfachmann/-frau

•	 Hotel- und Gastgewerbeassistent:in

•	 Diplom Touristikkaufmann/-frau inkl. Berufs- und Gewerbeberechtigung

VORAUSSETZUNGEN
•	 Positiver Abschluss der 4. Klasse AHS

•	 Mittelschule: Positiver Abschluss der Mittelschule bei „Standard AHS“

•	 Mittelschule: Beurteilung gemäß dem Leistungsniveau „Standard“ nicht 
schlechter als „Gut“ – sonst Aufnahmeprüfung 

•	 Positiver Abschluss der 9. Schulstufe der Polytechnischen Schule

DAUER: 5 JAHRE3 VERTIEFUNGEN

HÖHERE LEHRANSTALT
FÜR TOURISMUS

MAIN FACTS
AUSBILDUNGEN
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ABSCHLUSS
•	 Abschlussprüfung
•	 Berufsabschlüsse:

•	 Koch/Köchin
•	 Restaurantfachmann/-frau
•	 Hotel- und Gastgewerbeassistent:in

•	 Zugang zur Berufsreifeprüfung (Matura)
•	 Diplom Hotelkaufmann/-frau inkl. Berufs- und Gewerbeberechtigung

VORAUSSETZUNGEN
•	 Positiver Abschluss der 4. Klasse AHS

•	 Mittelschule: Positiver Abschluss der Mittelschule bei „Standard AHS“

•	 Mittelschule: Beurteilung gemäß dem Leistungsniveau „Standard“ nicht 
schlechter als „Befriedigend“ –  sonst Aufnahmeprüfung 

•	 Positiver Abschluss der 9. Schulstufe der Polytechnischen Schule

HOTELFACHSCHULE
FÜR ERNÄHRUNG & FITNESS

DAUER: 3 JAHREERNÄHRUNG & FITNESS
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INTERESSE?



Eine Einrichtung der:

Tourismusschule Klessheim
Klessheimer Straße 4
5071 Wals-Siezenheim
+43 (0)662 / 85 12 63
klessheim@ts-salzburg.at

MEHR INFOS 
UNTER:
KLESSHEIM.AT
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